
         Filet de DAURADE 

(Oignons,  câpres et cornichons,  
Worcestershire, ketchup, tabasco, 
huile d'olive et persil. Jaune d’oeuf dessus.) 

         SUD OUEST 

Salade mesclun, tomates, gésiers de canard 
confits, magret fumé, foie gras, noix et croûtons.

PLANCHE 6 TAPAS 

PLANCHE 12 TAPAS

Assortiment de charcuterie, 
Lou Gascoun, Ossau-Iraty 

PLANCHES A PARTAGER

         CÉSAR

Salade Mesclun, poulet, tomates, œuf, croûtons,        
parmesan, sauce César par Fabrice Biasiolo.

Buns, steak de saumon snacké, avocat, 
Saint Moret citronné à l’aneth
.

GRANDES  SALADES

PLANCHES DE TAPAS

         MILLE-FEUILLE DE SAUMON 

NOS VIANDES NOS  POISSONS

NOS  BURGERS

NOS ENTREES

         6 HUITRES  N°3
Cabane N°10 Audenge O’mils 
Beurre demi-sel & vinaigre échalotes

         SOUPE DE LA MER

Servie avec croûtons, rouille 

et fromage.

         TARTARE DE SAINT JACQUES

Tartare de saint Jacques à la créme 

de pois.

         FOIE GRAS 

Foie gras mi-cuit servi avec 

Chutney de figues.

La carte

P l a t
 Pièce du Boucher
Choix à l’ardoise

D e s s e r t
Assiette de fromages
Dessert du moment 

E n t r é e
Salade César

Choix à l’ardoise

15€

Formules du lundi au vendredi hors jours fériés

14€00

7€50

14€00

12€00

12€00

16€00

17€00

15€00

18€00

         TARTARE DE BOEUF

Viande de boeuf charolaise 180gr

         BELLE ENTRECOTE DE GALICE

Blonde de Galice Espagne 350gr

Elue 6 fois meilleure viande du monde 

         FAUX FILET DE GALICE

Blonde de Galice Espagne 250gr

Elue 6 fois meilleure viande du monde 

         ENTRECOTE ARGENTINE

Black Angus Argentine 350gr

         ENTRECOTE ECOSSE
Black Angus Ecosse 350gr
 

Séléction

Buns, sauce oignons, steak de boeuf, poitrine 
fumée, tomme de vache, confiture d’oignons, 
salade Iceberg.

         SAVOYARD

Buns, sauce ketchup basque, steak 
de bœuf , chorizo, tomme de brebis, piquillos, 
salade Iceberg.

         BASQUE

         OCEAN

NOS  ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois crémeux

Frites maison
Pommes grenailles

Poêlée de légumes

cuisson à la plancha avec sa sauce vanille
sur son lit de crème de poireaux 

cuisson à la plancha sur sont lit à la
crème d’avocat parfumée à l’aneth citronnée

         ENCORNETS CREME DE CHORIZO

Pommes grenailles à la fleur de sel

Camembert au Four 

Serrano accompagné de grosses frites

NOTRE  SUGGESTION

19€00

24€00

28€00

FORMULE  ENFANT

Le super burger 

Glace vanille spéculos caramel
avec notre Limonade (sirop)

12€

Viande charolaise fraiche 150gr, cheddar, 
sauce balthazar, salade, tomate.

jusqu’à 12 ans

Supplément accompagnement 
au choix

SUPPLEMENT  ACCOMPAGNEMENT

4€00

19€00

38€00

30€00

36€00

35€00

         PLANCHE DE DEGUSTATION

Assortiment de nos viandes planche 

pour 2 personnes 
58€00

         PLANCHE DE DEGUSTATION

Assortiment de nos viandes planche 

pour 1 personne
30€00

PLANCHES DEGUSTATION

Crispy de poulet tenders

19€00

19€00

19€00

 2 plats au choix

 Complet

2 Formules Midi

17€

         TIRAMI-CHOU

NOS  DESSERTS

10€00

Un Thé accompagné de ses trois 
gourmandises du moment

THE GOURMAND

      FONDANT CHOCOLAT 

     CRÈME BRÛLÉE

     SECRET CITRON

9€00

8€00

Assortiment de 3 fromages et sa 
confiture Roquefort, Ossau-Iraty brebis, 
Pélardon chévre

ASSIETTE DE  FROMAGE

10€00

10€00

Un café accompagné de ses trois 
gourmandises du moment

CAFÉ GOURMAND

10€00

10€00

Prix nets en euros - chèque bancaire et 
ticket restaurant papier non acceptés

16€00

Crème de citron de sicile 
meringuée sur son sablé 

Chou craquelin café, ganache 
chocolat café, mousse mascarpone

BOEUF D’EXCEPTION

fait maison

BOEUF D’EXCEPTION


